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Predkrmy
Appetizers - Vorspeisen
70g Sunka od kosti, $vestkovi oma&ka, smetanovy kien 168 K¢
Ham on the bone, plum sauce, cream horseradish
Schinken vom Knochen, Pflaumensauce, Sahnemeerrettich
120 g Prazsky studeny talif ($unka, syr, okurka, mdslo) 198 K¢
Prague cold plate (ham, cheese, gherkin, butter)
Prager kalte Platte (Schinken, Kise, Gurke, Butter)
200 g Mozzarella Capresse s olivovym olejem a rajcaty 250 K¢
Mozzarella Caprese with olive oil and tomatoes
Mozzarella Caprese mit Olivensl und Tomaten
70 g  Uzeny losos, citron 272 K¢

Smoked salmon, lemon
Riucherlachs, Zitrone

6ks  Smazené cibulové krouzky v pivnim tésticku
s hof¢ici, listovy saldt 158 K¢
Fried beer battered onion rings with mustard and letuce salad
Panierte Ringe aus Zwiebel mit Senf und BlattSalat serviert

1ks  Grilovany Hermelin s brusinkovou oméckou
na ledovém saldtu 198 K¢
Grilled ,Hermelin“ cheese with cumberland sauce
and iceberg salad

Gegrillte ,Hermelin“ Kise mit Preiselbeerensauce und salat

1 ks  Grilovand klobdsa s ¢ervenym zelim 198 K¢
Grilled sausage with red cabbage
Gebratene Bratwurst mit Rotkohl

Polévky
Soups - Suppen

0,251 Silny hovézi vyvar s masem a nudlemi 135 K¢
Strong beef broth with meat and noodles
Rinderbrithe mit Fleisch und Nudeln

0,251 Staroleska bramboracka s houbami 129 K¢
Old bohemian potato soup with mushrooms
Altbohmische Kartoffelsuppe mit Pilzen

0,251 GuldSova polévka s bramborami 129 K¢
Goulash soup with potatoes

il Gulaschsuppe mit Kartoffeln

Specialni nabidka
Special offer - Spezielles Angebot

1ks Pecené koleno na pivé, hoicice, kien 369 K¢
Knee of pork baked with dark beer, mustard, horse-radish
Eisbein gebraten auf dunklem Bier, Senf, Meerrettich

600 g Staroceskd panev — pro 2 osoby 890 K¢
(vepfovd panenka, kufeci prsicka, slanina,
smetanové brambory — zapeeno syrem)
Old Bohemian pan — for 2 person
(Mixture of pork fillet, Chicken breast, Bacon and Cream
Potatoes — gratinated with Cheese)
Altbohmische Pfanne — fiir 2 Personen
(Schweinslende, Hithnerbrust, Speck, Sahnekartoffeln — mit Kise tiberbacken)

1200 g Svatovaclavska Savle — pro 2—4 osoby 1990 K¢

(grilované maso na jehle — hovézi svickovd, vepfova krkovice,
kufeci prsicka, slanina)

Saber of St. Wenceslaw — for 2—4 persons
(Grilled meat on skewer — Beef sirloin, Pork neck,
Chicken breast, Bacon)

Sibel des HI. Wenzels — fiir 2—4 Personen
(Grilliertes Fleisch am Spief§ — Lendenbraten, Schweinshals,
Hithnerbrust, Speck)

2650 g Vejvoditv pekdé — 4—6 osob 2850 K¢
(vepfové koleno, 1/2 petené kachny, gril.klobdsa,
moravsky vrabec, 3 druhy knedliki, bilé a ¢ervené zeli)
Vejvoda’s pan — for 4—6 persons
(Roasted pork knee, 1/2 Roasted duck, Grilled sausages, Pork nuggets,
3 Kind of Dumplings, White and Red Cabbage)
Vejvodas Brater — fiir 4-6 Personen

(Schweinshaxe, 1/2 Bratente, grillierte Bratwurst, Mihrischer Spatz,
3 Verschiedene Knodel, Weif$- und Rotkohl)

Platte tcty tisténé pokladnou! — Accept only printed bills! — Bitte, zahlen sie von der Kasse gedruckte Beleige!
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SPECIALITY - SPECIALITIES - SPEZIALITATEN

. PIné klimatizovano - Air;conditioning = Voll klimatisieren & « *

Tradicni ceska kuchyné

Traditional Czech cuisine - Traditionelle tschechische Ktiche

150 g Moravsky vrabec s bilym zelim, bramborovym a houskovym knedlikem 298 K¢
Roasted pork crebes with white cabbage, potato and bread dumplings
Gerostete Schweinewiirfel mit WeifSkraut, Kartoffel- und Semmelknodel

150 g Smazeny veprovy fizek, okurka 290 K¢
Breaded pork slice, gherkin
Paniertes Schweinsschnitzel, Gurke

150 g Svickové4 na smetané, citronovy teré, houskové knedliky 298 K¢
Sitloin of beef in cream sauce, slice of lemon, bread dumpling
Lendenbraten in Sahnesauce, Zitronenscheibe, Semmeknodel

150 g Plzefisky gulds s uzendiskou smési, houskové knedliky 298 K¢
Pilsener goulash with butchers mix, dumplings
Pilsner Gulasch mit Riucherfleischgemisch, Knodel

150 g Masovd smés Prague Inn/ Meat mix Prague Inn/Fleischgemisch Prague Inn 330 K¢

500 g Staroprazsky talif (1/4 kachny, uzené, klobdsa, houskové knedliky, 390 K¢
$pekové knedliky, bramborové knedliky)
Old Praguean plate (1/4 duck, smoked meat, sausage, bread dumpling,
dumpling with bacon, potato dumpling)
Altprager Teller (1/4 Ente, Raucherfleisch, Wurst, Semmelknodel,
Speckknodel, Kartoffelknodel)

1/2  Kachni pedinka na starocesky zpiisob, 3 ks bramboracki, zeli 390 K¢
Roast duck, Old Bohemian style, Potato pancakes, cabbage
Entenbraten nach altbohmischer Art, Kartoffelpuffer, Kraut

300 g Staroceskd jehla (kufeci, klobasa, svickova, vepfovd) 630 K¢
Old Bohemian skewer (chicken, sausage, sitloin of beef, pork)
Altbshmischer Spief§ (Hithner, Wurst, Lendenbraten, Schweinefleisch)

lks  Jehnédi kolénko pecené na éesneku a rozmarynu,
listovy $pendt, bramborovy knedlik 390 K¢
Roasted Knee of lamb with garlic and rosemary,spinach leafs,
potato dumplings
Gebratene Lammbknie mit Knoblauch und Rosmarin, Blattspinat,

Kartoffeelknodel

Ryby
Fishes - Fische .

300 g Peceny pstruh po mlyndisku, jablka na grilu se skofici, citron 360 K¢
Baked trout Millers style,grilled apples with cinnamon,lemon
Gebackene forelle nach Mullerin art,grillierte apfel mit zimt, zitrone

150 g Steak z lososa, listovy $pendt s ¢esnekem, citron 390 K¢
Grilled salmon stea,spinach leaves with garlic, lemon
Grillierters lachssteak,blattspinat mit knoblauch, zitrone

Hlavni masité chody
Main meat dishes - Fleischhauptgerichte

200 g Kufeci filé s zampionovou omdckou a smazenym chiestem 370 K¢
Chicken fillet with mushroom sauce and fried asparagus
Hithner mit Champignonsauce und gebackenem Spargel

200 g Medailonky z vepiové panenky s opecenymi hiiby 440 K¢
Pork tenderloin medallions with fried boletus mushrooms
Schweinslendenmedaillons mit gerdsteten Steinpilzen

200 g Svitkové fezy ,,Cesk4 opera® (s kachnimi jétry, cibuli a slaninou) 340 K¢
Sirloin steak ,,Czech opera® (with duckliver, bacon)
Lendenbraten ,, Tschechische Oper® (mit Enteleber, Speck)

200 g Biftek na grilu s vybérem omécek 590 K¢
Grilled beef steak with selection of sauces
Beefsteak vom Grill mit Auswahl von Saucen

200 g Pfeffersteak s tradi¢ni pepiovou omickou 590 K¢
Grilled steak of beef sirloin with pepper sauce
Beefsteak mit Pfeffersosse

150 ¢ Kufeci gordon bleu citron 320 K¢
Chicken gordon bleu, lemon
Hiihner bleu, Zitrone

200 g Burger z hovézi svickové v housce s tomaty, saldtem, 390 K¢
cibuli a kovbojskou oméckou, hranolky
Beef-Burger with Tomatoes, Lettuce, Onion a Cowboys Sauce,
Pommes-Frites
Rind-Burger mit Tomaten, Salat, Zwiebeln und Cowboysauce,
Pommes-Frites

200 g Kufeci burger se slaninou, tomaty, salitem a dibelskou 390 K¢
omickou, hranolky
Chicken-Burger with Bacon, Tomatoes,
Lettuce and piquant Sauce Pommes-Frites
Hiihner-Burger mit Speck, Tomaten, Salat und Pikantsauce, Pommes-Frites

Maxi steaky

Maxi steaks - Schefkochspezialitaten

500 g Texasky hovézi MAXI steak (pldtky gril. angl. slaniny, 790 K¢
kovbojskd omécka)
Texas beef MAXI steak (slices of grilled bacon, cowboy sauce)
Texaner Rindsteak Maxi Grosse (mit durchgewachsenen Speckscheiben,
pikanter Cowboysauce)

500 g Hovézi MAXI steak pani Senkyiky (driibezi jétra, slanina, cibule, 790 K¢
bylinkovd omacka)
Landlady’s beef MAXI steak (poultry liver, bacon, onion, herbsauce)
Rindsteak nach Art der Schenkwirtin (Maxi Grosse)

500 g Hovézi MAXI steak Evity Peronové (¢ervené fazole, cibule, chilli) 790 K¢
Evita Peron’s beef MAXI steak (redbeans, onion, chilli)
Rindsteak nach Maxi Grosse (Rote Bohnen, Zwiebel)

Salaty
Salads - Salate

200 g Michany zeleninovy salt s uzenym lososem a dresinkem 225 K¢
Vegetable salad mix with smoked salmon and dressing
Gemischter Gemiisesalat mit Riucherlachs und Dressing

200 g Caesar (listovy salt, kufeci maso, vejce, an¢ovicky, parmesan) 225 K¢
Caesar salad (lettuce, chicken, eggs, anchovies, Parmesan)
Salat Cisar (Blattsalat, Huhn, Eier, Anschovis, Parmesan)

350 g Recky sal4t s olivami a balkinskym syrem 225 K¢
Greek salad with olives and Balkan cheese
Griechischer Salat mit Oliven und Balkankise

200 g Variace listovych saldtii s opecenou slaninou, krutony 225 K¢
Variety of lettuces with fried bacon, croutons
Variation von Blattsalaten mit gerdstetem Riucherspeck, Kruttons

Vsechny ceny jsou véetné DPH. — All prices above include VAT. — Alle angegebenen Preise sind inklusive Mwst.
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Platte Gty tisténé

Téstoviny
Pasta - Teigwaren

200g Spagety ala Carbonara — Bolzano 250 K¢
Spaghetti a la carbonara — Bolzano
Spaghetti a la Carbonara — Bolzano

200g Spagety Bolognese 265 K¢
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Bolognese

200 g Tagliatelle olivio-olio s bazalkou a ¢esnekem 265 K¢

Tagliatelle olivio-ollo with basil and garlic
Tagliatelle olivio-ollo mit Basilikum und Knoblauch

200 g Tagliatelle s kufecim masem a smetanovou omdickou 265 K¢
Tagliatelle with chicken meat and cream sauce
Tagliatelle mit Hithnerfleisch und Sahnesauce

200g Gnocchi s kufecim masem a Spendtem 270 K¢

Gnocchi with chicken and spinach
Gnocchi mit Hithnerfleisch und Spinat

pokladnou! = Accept only printed bills! — Bitte, zahlen sie von der Iiass'e'%edruckte Beleige!
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Sendvice A
Sandwiches - Sandwiches .

200 g Sendvic se Sunkou a syrem 240 K¢
Sandwich with ham and cheese
Sandwich mit Schinken und Kise

200 g Sendvic se saldimem a feferonkou 240 K¢
Sandwich with salami and hot pepper
Sandwich mit Salami und Peperone

200 g Sendvi¢ s mozzarelou a rajcaty 240 K¢
Sandwich with mozzarella and tomatoes
Sandwich mit Mozzarella und Tomaten

200 g Sendvi¢ s grilovanym kufecim masem a saldtem 240 K¢
Sandwich with grilled chicken meat and lettuce
Sandwich mit grilliertem Hithnerfleisch und Blattsalat

200 g Sendvi¢ s uzenym lososem a salotkou 240 K¢
Sandwich with smoked salmon and shallot
Sandwich mit Riucherlachs und Schalotte

Teplé sendvice .
Hot sandwiches - Warme sandwiches

250 g Gratinovany sendvic se $unkou rajéaty a eidamem 277 K¢
Sandwich au gratin with ham, tomatoes and Edam cheese
Gratiniertes Sandwich mit Schinken, Tomaten und Edamer

250 g Gratinovany sendvic se zeleninou a feta syrem 277 K¢
Sandwich au gratin with vegetables and feta cheese
Gratiniertes Sandwich mit Gemiise und Feta-Kise

200 g Gratinovany sendvic¢ s uzenym lososem a hof¢icovou omackou 277 K¢ 1

Sandwich au gratin with smoked salmon and mustard sauce
Gratiniertes Sandwich mit Riucherlachs und Senfsauce T
'.'

Vegetarianské jidlo

Vegetarian dishes - Vegetarische Gerichte

200 g Smazené TRIO syri s tatarskou omdckou 290 K¢
Fried three kind of cheese, Tartar sauce (mayonnaise) &
Drei Sorten Kise, paniert, Tatarsosse

250 g Gratinovand palacdinka se syrem a $pendtem 230 K¢
Baked pancakes with cheese and spinach
Uberbackene Palatschinken mit Spinat und Kise

200 g Selskd omeleta s brambory 198 K¢ *
Omelette with potatoes
Omelette mit Kartoffeln

Syry
Cheeses - Kase J

250 g Variace syri 167 K¢
Variety of cheeses
Variation der Kise

Dezerty - moucniky -
Desserts - Nachtische

150 g Teply domdci $trirdl, karamelovd omdcka, vanilkovd zmrzlina 157 K¢
Hot home strudel, caramel sauce, vanilla ice-cream
Warmer Hausstrudel, Karamelsauce, Vanilleeis

1ks  Domici kold¢ 130 K¢
Homemade cake
Hausgemachter Kiichen

2 ks  Staroceskych livanecki s ¢okolddovu pénou 269 K¢
Old Bohemian drop scones with chocolate mousse
Altbshmische Pfannentalken mit Schokoladenmousse

150g Bramborové sisky s mdkem 220 K¢
Potato rolls with poppy
Kartoffelklésse mit Mohn

2ks Bozi kule s ovocem, tvarohem a cukrem 265 K¢
Dumplings ,divine balls* with fruit, curd cheese and sugar
Obstknadel ,,Gottliche Kugeln® mit Obst, Quark und Zucker

1 ks  Staroceské polinko (paladinka s brusinkami) 285 K¢
Old Czech pancake (with cranberries)
Pfannkuchen nach Altb6hmischer Art (mit Preiselbeeren) > .
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Snidané 1 ks  Staroceské polinko (paladinka s brusinkami) 285 K¢

Breakfast - Friihstiick Old Czech pancake (with cranberries)
Pfannkuchen nach Altbohmischer Art (mit Preiselbeeren)

poddvaji se od 8.00 hod do 11.00 hod

served from 8 a.m. to 11 a.m. — von 8.00 bis 11.00 serviert lks  Snidané podvani formou $védského stolu 360 K¢
(Teply buffet, studeny buffet, kava, ¢aj, soft drink)
2ks  Sézend vejce / Fried eggs / Spiegeleier 115 K¢ Breakfast in form of Swedish table (hot bar, cold bar, coffee, tea, soft drink)
Friihstiick in Form der Schwedentafel
1 ks Continentilni snidané (d¥em, med, mislo, kol4¢) 149 K¢ (Warmes Buffet, kaltes Buffet, Kaffee, Tee, alkoholfreies Getrink)
Continental breakfast (jam, honey, butter, cake) =
Kontinentalfrihstiick (Konftire, Honig, Buter, Kuchen)
Side dishes - Beilagen
6ks  Praiské koktejlové parecky 175 K¢ 200 g  Hranolky, French fries, Pommes frites 79 K¢
Prague cockrail sausages / Prager Cocktailwiirstchen 3 ks Bramboracky, Potato pancakes, Kartoffelpuffer 79 K&
120 Syrovy talii, mislo, rajce, paptika 160 K& 200 g Amevrick’é brambory,. American potatoes, Amerikanische Kartoffeln 79 Ké
Cheese plate, butter, tomato, pepper pod / Kiseteller, Butter, Tomate, Paprikaschote 200 Smazené krokety, Fried croquettes, Gerdstete Kroketten /oK
’ ’ ’ ’ ’ ’ 200 g  Vafené brambory, Boiled potatoes, Salzkartoffeln 79 K¢
70 g Pelend Sunka s vejci, raje, paprika 210 K& 160 g I?uéené basmati ryze, Stewed rice basmati, Gediinsteter Basmati Reis 79 K¢
Ham and eggs, tomato, pepper pod / Ham and eggs, Tomate, Paprikaschote 200g  Spekové knedliky, Bacon dampling, Speckklsse 79 Ke
200g  Houskové knedliky, Bread dumplings, Semmelknédel 79 K¢
70 g  Pecend slanina s vejci, kyseld okurka 210 K¢ 200 g  Bramborové knedliky, Potato dumpling, Kartoffelknddel 79 K¢
Bacon and eggs, gherkin / Riucherspeck mit Eiern, stiffsauere Gurke 200 g  Horka zelenina, Hot vegetables, Heifles Gemiise 79 K¢
1 porce Majonéza, Kecup, Horcice, Kfen, Parmezan 49 K¢
120 g Viclavsky snidafiovy talif 215 K¢ Mayonnaise or Ketchup, Mustard, Horseradish, Parmesan cheese
(Sunka, klobasa, anglick4 slanina, naklidand okurka, mislo) Mayonnaise oder Ketschup, Senf, Meerrettich, Parmesan

Wenceslas breakfast plate (ham, sausage, bacon, gherkin, butter)

Wenzels Friihstiickeeller (Schinken, Wurst, Frithstiickspeck, siifSsauere Gurke, Butter) Omacky
Sauces - Sofsen
4 ks

Michan4 vejce na cibulce 219 K¢
Scrambled eggs with onion / Rithreier mit Zwiebeln 80g Kovbojskd omécka / Cowboy sauce / Cowboysauce 79 K¢

80¢g Bylinkova omdcka / Herbsauce 79 K¢

PREJEME VAM DOBROU CHUT - ENJOY YOUR MEAL - WIR WUNSCHEN IHNEN GUTEN APETIT

COUVERT (pecivo a dochucovaci prostiedky) (pro 1 osobu) 100K¢ Jidlo Vim pfipravime rovnéz s sebou do potraviniiského boxu 40 K¢
je uctovan k hlavnimu jidlu a saldtu Meal can also be taken away in food cantainer
COUVERT (rolls, flavourings) person for main dishes and salads Die Gerichte kénnen Sie ebenfalls mitnehmen

COUVERT (Gebick, Abschmeckmittel) (pro Person) zum Hauptgerichte und Salate
Uvedend hodnota je hrubd viha masa a surovin. / Die geschriecbene Gehake ist Rohgewicht Fleisch und Zutaten. / Mentioned rate is gross weigh of meat and raw material.

Restaurant Prague Inn a ulice 28. ijna se nachdzi v samém srdci starobylé Prahy. Je mistem, kde rodina staroprazskjch pdnii oteviela v méstanském domé, jehoz pocdtky sabaji do proni poloviny 14. stoleti, slavny obchod
s origindlnim Ceskym sklem.

Ctj/;ipodkzénz' diim ,, U zlatého iilu, v némz je po ndrocné rekonstrukci nové otevien komfortni hotel, je nejstarsim domem na Viclavském ndmésti a vanikl asi ve 2. pol. 14. stoleti. Samomd budova je zdobena jiz od 15. stoleti
[reskami slavnyjch Ceskyjch malitil a nabizi neuvéfitelné vyhledy na véZe a stvechy historického jadra mésta. Drubd budova trakiu ndlezici jako cellu hotelového aredlu md své prvopocitky v letech 1458. Na konci 40. let 19.
stol. doslo k jeho prestavbé spojené se sloucenim predchozi budovy v jeden trakt, ze kterého tak v soucasné dobé vychdzi podoba novodobého velmi vitulného hotelu.

Restaurant Prague Inn is located in the very heart of old Prague. It is exactly the place where an old Prague burger family opened a famous shop selling original Bohemian glass in a building whose origin dates back to the first
half of the 14th century.

The four-storey house know as ,, The Golden Beehive® that - following a complete overhaul - now houses a luxury hotel, is the oldest building in Wenceslas Square; it originated approximately in the second half of the 14th
century. The house itself has been adorned ever since the 15th century with frescoes by famous Czech painters, and it offers unbelievable views of the spires and roofs of the historic core of the city. The other building making up
the hotel dates back to 1458. At the end of the 1840s, it was reconstructed and joined together with the front building into a single wing in which one can now find a contemporary and an extremely cosy hotel.

Restaurant Prague Inn finden sich im Herzen des altertiimlichen Prags. Das ist der Ort, wo die Familien Altprager Herrschafien in den Biirgerhiusern — deren Anfiinge in die erste Hilfte des 14. Jahrhunderts fallen — ibren
beriihmten Handel mit original bohmischem Glas erdffneten.

Das vieretagige Haus ,, U zlatého iilu (Zum goldenen Bienenstock), in dem nach aufwendiger Generalrekonstruktion ein komfortables Hotel neu eriffnet wurde, ist das dlteste auf dem Wenzelsplatz und entstand ungefibr in
der 2. Hiilfte des 14. Jahrhunderts. Bereits seit dem 15. Jahrhundert ist das Gebiude mit Fresken beriibmter tschechischer Maler verziert und bietet einen atemberanbenden Ausblick auf die Tiirme und Diicher des bistorischen
Stadtkerns. Das zweite zum Hotelareal gehorende Gebiude des Trakts geht mit seinen Anfiingen ins Jahr 1458 zuriick. Ende der 40-ger Jahres des 19. Jahrhunderts wurde es umgebaut und mit dem vorhergehenden Gebiiude

zu einem Trakt zusammengeschlossen, woraus somit gegenwirtig ein neuzeitliches ausgesprochen gemiitliches Hotel entstanden ist.

DOPORUCUJEME VAM - WE RECOMMEND YOU - WIR EMPFEHLEN IHNEN

Pilsner Urquell Original Restauran‘;,l] VEIVGDU” Jilskd 4, Praha 1, www.restauraceuvejvodu.cz

Dim "UVEJVOD U 7 stoji na misté 111 prazskych domii, které roku 1403 ndlezely panu Matéji Pazderovi, sladku Maresi Sobkovi a panu Petrovi z Plzné. Pozdéji ziskal tyto domy a viechny je spojil v letech 1717-1757 pan
Jan Viclav Vejvoda ze Strombercku, primas Starého Mésta a obhdjce Prahy za vdlky sedmileté. Zndmy hostinec "U VEJVOD U byval sttediskem lidi, kreii tworili vechno to, éim jesté dnes Zijeme. Prazskd bohéma byla
srdcem ndrodni kultury a citéni. Mdlokterd soucasnd gastronomickd provozovna se miize pochlubit tak dlouboletou tradici jako tato pivnice "U VEJVOD o

The house "U VEJVODU” is located in the place of three former Prague houses, which belonged to Mr. Matej Pazdera and the brewers Mares Sobek and Peter from Pilsen in 1403. Later on, in the years 1717-1757 these
houses were owned and conjoined by Mr. Jan Vaclav Vejvoda from Stromberck, the Old Town primate and defender of Prague in the ,Seven Years War*. The famous brasserie "U VEJVOD U’ used to be the meeting-place
of people who created values that are still important for us. Prague Bohemia was the centre of our cultural life and sentiment. Hardly any of Prague gastronomic restaurants can be proud of such a long-time tradition

as our brasserie.

aus Stromberck, der sie alle in den Jabren 17171757 verkettete. Er war Primas der Prager Altstadt und Verteidiger Prags im ,Siebejihrigen Krieg“. Das bekannte Gasthaus U VEJVODU” war ein Treffpunkt der Prager
Boheme, die das Herz der nationalen Kultur bildete. Das Werk dieses Kreises wird noch heute hoch geschitzt. Nur selten findet man heute in Prag eine gastronomische Anlage mit solcher langen Tradition wie bei uns.

DOPORUCUJEME VAM - WE RECOMMEND YOU - WIR EMPFEHLEN IHNEN

< I I Das Haus "U VE[VODU?” befindet sich an Stelle dyeier Prager Hiiuser, die im Jahre 1403 Herrn Matej Pazdera und den Bierbrauern Mares Sobek und Peter aus Pilsen gehirten. Spéter besafS diese Hiuser Herr Jan Vaclav Vejvoda

l N I Pilsner Urquell restaurant ”MaIOStranSké pivnice” Ciheln4 3/103, Praha 1-Mal4 Strana

Dnesni objekr Malostranské plzeriské pivnice je postaven na misté byvalé katovny z roku 1664. Tato ¢innost hrdelniho prava vznikla v dobé stiedovékn. Po celé toto 0bdobi byli kati oznacovini jako necisti a nepozivali
veskerd obéanskd prava. Nesméli napriklad slouZit v armddé, nebo vykondvat verejné virady. Na sklonku proni ctvrtiny 19. stoleti byl objekt velmi zchdtraly. V roce 1806 piikdzal magistrit tehdejsi majitelce Marii Zifkové
zpracovat pliany na jeho opravu, aviak ta byla pro nedostatek financi nucena objekt odprodat Janu Vincentovi Kalivodovi.

The building which today houses the Mald Strana Plzert pub (Malostranskd pivnice) stands on the site of a former hangman’s house from 1664. This form of capital punishment was established in the Middle Ages. For the

entire period, executioners were deemed unclean and were not entitled to all civil rights. For example, they were not allowed to serve in the army or hold any public offices. Towards the end of the first quarter of the 19th
century, the building was in a very bad state of repair. In 1806 the city council ordered its then owner, Marie Zitkovd, to draw up plans for its renovation, however, she did not have sufficient funds and was forced to sell
the house to Jan Vincent Kalivoda.

Das heutige Objekt der Malostranskd plzeriskd pivnice/Kleinseiter Pilsner Bierstube/ wurde an Stelle des ehemaligen Hinrichtungsplatzes aus dem Jahre 1664 errichtet. Die Ausiibung des Hinrichtungsrechtes entstand im
Mittelalter. Wiihrend des gesamten Zeitraums wurden die Henker als unrein bezeichnet und waren somit nicht mit allen Biirgerrechten bedacht. Sie durfien z.B. weder in der Armee dienen, noch ein dffentliches Amt
austiben. Zur Wende des ersten Viertels des 19. Jahrhunderts war das Objekt sehr verwahrlost. Im Jahre 1806 wies das Magistrat die damalige Besitzerin Marie Zitkovd an Pline fiir die Renovierung zu erstellen, allerdings

" 5 musste diese das Objekt wegen fehlender Finanzen an Jan Vincent Kalivod verkaufen. . q
i i
* i i - i 1 I- L] i i i k. = = " '
- ; = . 3 i = . b = . & i
-5 . .: - -1 h ‘ " L . ¥ ! = e = i ¥ - , . i -~ * " i . i s e . - i = = |..
i . & . § | "-.- = " - j _p. § [ ' g L i
o e 'Y ¥ - kY ¥ N - = . ¥ L] il L - . [ | 1 . | i ¥ e = -



